ENTREES

CEuf cocotte
Poitrine fumée, creme d’endives

Gravlax de Mulet

€ 11.00

€ 14.00

Baies de geniévre, yaourt aux herbes, épeautre

frit

(Supplément 4 euros dans la formule)

Salsifis en deux textures
Créme d’ail, gel citron, pickles d’ail

DESSERTS

Choco café

Créme montée chocolat mascarpone,

biscuit imbibé au café

Kiwi vanille

Kiwi frais, gelée de Kkiwi, creme vanille,

crumble froment

Poire marron

€ 10.00

€ 12.00

€ 10.00

€ 12.00

Poire au sirop, purée de poire, gateau de marron,

tuile de marron

Sélection de fromages
« Fromagerie Hayaud »

€ 12.00

PLATS

Poitrine de cochon € 23.00
Coco tarbais, purée Musard, jus de cochon

Beeuf confit € 23.00
Poélée de topinambour, carottes roties,
jus de boeuf

Poisson du moment € 24.00
Choux-fleurs rotis, creme de choux-fleurs,
clémentine fraiche

Crumble de butternut € 20.00
Créme moutarde et céleri branche, parmesan
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Plat du jour € 18.00

Entrée + Plat du jour
ou

Plat du jJour + Dessert
€ 24.00
Entrée
+Plat du jour € 30.00
+ Dessert

Tous nos plats sont 100 % faits maison. Membre du collége culinaire de France



