
METTRE DATE ICI→

3cm pour clips

POLICES DE CARACTÈRE 
UTILISÉES

Special Elite 

Gras 22  

Lato gras 16 

Lato 12 

MODE D’EMPLOI  
ÉCRITURE MENUS

Pour faciliter l’alignement
 → utilisation de tableaux

● La sauvegarde est automatique

● Faire toujours COLLER SANS MISE EN 
FORME pour coller des infos venant de 
l’extérieur dans le tableau (via clic droit)

● Pour ajouter/supprimer une ligne au tableau 
de menu, positionner le curseur à l’endroit 
puis clic droit et / + ligne dessous ou dessus

● Possibilité de TÉLÉCHARGER sur son 
ordinateur en PDF ou JPG via menu 
Fichier/ Téléchager

● Pour IMPRIMER, menu Fichier/ Imprimer 
(ou depuis le PDF)

!!!! Pour voir temporairement les 
lignes du tableau (aide précieuse à 
la saisie)
→ → sélectionnez la totalité du 
tableau en l’entourant à la souris
→ puis avec l’outil “couleur de 
bordure” (le petit crayon), choisissez 
une couleur (supprimez ensuite les 
bordures de la même façon en 
choisissant la couleur “Transparent”)

Poulette
À la carte

Tous nos plats sont 100% faits maison.
Membre du collège culinaire de France

ENTRÉES

Soupe glacée de tomate
Siphon burrata, tomates cerises confite, framboise

11.00€

Tartare de boeuf 
Caramel soja, concombre, cerise et pain frit

12.00€

Terrine de campagne
Salade, compotée d’oignons

10.00€

Houmous 
Aubergine laquée, vinaigrette cumin

10.00€

PLATS

Thon rouge
Courgettes grillées, sauce vierge à la rhubarbe

24.00€

Agneau confit
Pommes grenailles, yaourt aux herbes

24.00€

Mulet rôti
Purée de patate douce, sauce caramel soja gingembre

23.00€

Ris de veau
Purée de pomme de terre, piperade

38.00€

Gnocchis
Crème de petits pois, condiment gremolata

20.00€

DESSERTS

Riz au lait
Caramel beurre salé, noisettes caramélisées 

12.00€

Crème brûlée à l’abricot
Déclinaisons d’abricots

12.00€

Fraises à l’huile d’olive
Mousse rhubarbe menthe, sablé breton

12.00€

Sélection de fromages
Fromagerie Hayaud - Asnières-sur-Seine

13.00€

FORMULES MIDI

Plat du Jour
18.00€

-
Entrée 

+ Plat du jour
ou

Plat du jour 
+ Dessert

24.00€

-
Entrée

+ Plat du jour
+ Dessert

30.00€

-

Une fiche d’évaluation des allergènes 

est à votre disposition à l’accueil.

PRIX NETS EN EUROS, 

TAXES ET SERVICE COMPRIS.


